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 ＪＲ四国では、四国各地の地域資源に付加価値を加え、観光素材・文化素材として磨き上げる「四国

家のお宝」の取組みを進めています。 

このたび、ＪＲ四国ホテルズと連携し、本取組みで発掘した四国の食材が、ＪＲホテルクレメント高

松で開催する「川田美広 総料理長就任記念賞味会」メニューの一部に使用されます。 

 本賞味会は、ＪＲホテルクレメント高松に開業 25周年と、川田美広の株式会社ＪＲ四国ホテルズ取

締役総料理長就任を記念して開催する、一夜限りの特別な賞味会です。四国の食材を川田総料理長がフ

ランス料理に仕立て、地域の魅力を「食」を通じて発信します。 

 

 

 

1. 「四国家のお宝」で発掘した地域食材の活用 

「四国家のお宝」を通じて発掘した【讃岐もち麦ダイシモチ（香川県善通寺市）】や【絹かわなす

（愛媛県西条市）】【椿泊しらす（徳島県阿南市）】【ごめんケンカシャモ（高知県南国市）】をはじ

めとする四国の食材を使用します。これらの食材を、川田美広総料理長の技術と感性により、この

日限りのフランス料理として仕立てます。地域食材の魅力と、そこに携わる生産者や地域の物語を

「食」を通じて発信します。 

 

 

2. 開催概要 

名 称  川田美広 総料理長就任記念賞味会 

開催日時  2026年 10月 4日(日) 受付 17：00／開宴 17：30 

会 場  ＪＲホテルクレメント高松 3階「飛天の間」 

料 金  お一人様 25,000円（フランス料理コース・フリードリンク・税金・サービス料込） 

内 容  川田美広総料理長によるフランス料理、ソムリエによるワインペアリングワイン等 

申込方法  ＪＲホテルクレメント高松 1階 ブライダルサロンまたはホテルホームページ 

 

 

3. お申し込み・お問い合わせ先 

ＪＲホテルクレメント高松 ＴＥＬ：087-811-1170（10：00～18：00） 

※お申し込みは 9月 25日（金）まで 

※お席には限りがございますので、定員になり次第、受付を終了いたします。 

 






